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                    Kweepeer Chutney
                

            
                Voor de KGW2GO actie tijdens de expositie in de Synagoge maakten we een chutney van ui en kweepeer; hier is het recept


Ingrediënten:

 * 1 kg gele ui
 * 1 rijpe kweepeer
 * 1 rode peper
 * 2 el zonnebloemolie
 * ½ tl zout
 * 1 laurierblad
 * 1 el geel mosterdzaad
 * 3 kruidnagels
 * 1 á 2 el
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                    Pindasoep met taugé, citroengras en chili
                

            
                Dit maken met zelfgemaakte kippenbouillon is natuurlijk het lekkerst, en hoewel een kippenbouillon binnen een uurtje klaar kan zijn hebben we daar op de avond niet echt de tijd voor. Dus brouw vooraf je eigen bouillon of neem blokjes of instant mee.

We moeten even kijken hoe het uitkomt qua
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                    Naanbrood
                

            
                Dit recept is voor 8 stuks, je kan het eenvoudig halveren als je dat wilt, maar dan hou je een open zakje gist over en ga je met minder naanbrood naar huis en dat zou je wel een jammer kunnen vinden...

Terwijl het deeg in de oven staat te rijzen
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